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Welcome!



Welcome to this first ever LUXE meeting
• We have an agenda contributions from accelerator, laser and particle physicists 
• Special talk today by Sergei Molodtsov from XFEL.EU directorate

Goals of the meeting:
• Discuss all aspects of machine and experiment => Identify major challenges (and potential 

showstoppers)
• Discuss physics cases and theoretical predictions => Are there things we are missing?
• Come up with “list of things to do” => Divide the work and/or understand where more 

collaborators are needed/desirable
• Discuss funding
• Share information and get to know each other
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WELCOME



AGENDA
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PRACTICAL INFORMATION
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We are in this room all day today and tomorrow

Food
• Coffee will be delivered here
• Lunch => in canteen (very close)
• Dinner: tonight at 19h

Internet:
• Eduroam should work
• Otherwise there is also DESY-Guest network



DINNER
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Dinner is tonight at “Country Kitchen” 
at 19h
• This is 15-20’ walk from here
• Address: Hemmingstedter Weg 2

Everyone pays by themselves 
• Cash only (sorry!)



DINNER MENU
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Vorspeise zur Wahl: 
 

Gurken Salat 4,50 Veggie 
 

Kleiner gemischter Salat Veggie 
mit unserem Hausdressing  5,00 

 
Curry Kokos Suppe 

Fruchtig und lecker, mit einem Hauch Exotik, serviert mit 
gebratenen Scampi  7,80  vegetarisch  6,80 Veggie 

 
Gegrillter Ziegenkäse auf Salat 

Zartschmelzender Ziegenkäse auf frischen Blattsalaten mit 
unserem hausgemachten Balsamico - Honig Dressing  10,90 Veggie 
 

Rote Bete Carpaccio 
Frische rote Bete dünn geschnitten, verfeinert mit Trüffelöl 

und knackigem Rucola Salat, 
garniert mit Parmesanscheiben  11,80 Veggie 

 
Hauptgang zur Wahl: 

 
Roastbeef 

Zarte Roastbeef-Scheiben vom irischen Rind mit pfannenfrischen 
Bratkartoffeln und hausgemachter Remouladensauce 19,90 

 
 

Wiener Schnitzel 
Ein großes paniertes Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln  

oder French Fries serviert, dazu Preiselbeeren 18,90 
 

 
 

Chicken Wok 
Zarte, mit Sweet Chili Sauce marinierte Hähnchenbrust auf buntem 

Wok Gemüse, dazu Basmati Reis und Soja Sauce  17,90 
 

 
Königsberger Klopse 

Hausgemachte Klopse mit Kapernsauce, serviert mit 
Petersilienkartoffeln und frischer roter Bete  16,90 

 
 

Lachssteak 
Ein 160 Gramm Lachssteak mit frischem Blattspinat und 

Bratkartoffeln serviert, 
dazu Dijon- Senfsauce  17,90 

 
 
 

Dessert zur Wahl: 
 
 

warmer Mini-Schokokuchen 
kleiner Schokokuchen mit flüssigem Kern, warm serviert 

mit Vanillesauce und Beerenragout  8,50 
 

Creme Brulee 
Vanillecreme mit Zucker karamellisiert  6,90 

 
 

Wiener Apfelstrudel 
Warmer Apfelstrudel gefüllt mit saftigen Äpfeln und Rosinen, 

dazu eine Kugel Vanilleeis  8,50 
 
 



CONCLUSIONS
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Let’s have an interesting and productive meeting!


